
MENUS DU 29 AVRIL au 31 MAI 2024

MENUS SCOLAIRES ET ACCUEILS DE LOISIRS

Semaine du 29 AVRIL au 03 MAI 2024 Semaine du 06 MAI au 10 MAI 2024
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

En
tr

ée

FÉRIÉ

Jambon blanc*

FÉRIÉ FÉRIÉ Pas d’école

Pl
at Saumon grillé Poisson meunière

G
ar

ni
tu

re

Gnocchis

Fromage Yaourt nature

Riz au lait

Fromage

D
es

se
rt

Fruits de saison Fruit de saison

G
oû

te
r

/ / / / / /

Pêche Durable

Date : 29/04/2024

Carottes râpées 
BIO

Betterave 
vinaigrette BIO

Salade de tomate, 
fêta, maïs

Salade 
piémontaise*

Ad : Cœur 
artichaut 

vinaigrette

Sauté de dinde 
aux champignons 

PA : Poisson 
meunière

Tortelinni 4 
fromages à la 

sauce tomate BIO 

Info : Elémentaire 
Corbiac : lasagnes 
Ricotta/épinards 

et chèvre

Rôti de porc au 
jus LR

PA : Omelette 
BIO

Chili sin carne
&

Riz créole BIO

Haricots verts BIO 
persillés

Épinards BIO 
gratinés à la 

crème
Gratin de duo de 

courgettes

Pr
od

ui
t 

la
iti

er

Liégeois de 
compote de fruits

Yaourt nature au 
sucre de canne

Fruit de saison 
BIO

Compote Locale 
de Blanquefort

&
Biscuit

Le
s 

La
b

el
s 

Q
ua

lit
é

Agriculture 
Biologique

Label Rouge Haute Valeur 
Environnementale

Bleu Blanc Cœur Indication  
Géographique 

Protégée

Appellation d’Origine Contrôlée ou 
Protégée

Commerce 
équitable

Spécialité 
Traditionnelle 

Garantie



MENUS DU 29 AVRIL au 31 MAI 2024

MENUS SCOLAIRES ET ACCUEILS DE LOISIRS

Date : 29/04/2024

Semaine du 13 MAI au 17 MAI 2024 Semaine du 20 MAI au 24 MAI 2024
Lundi Mardi Mercredi Vendredi Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

En
tr

ée Tomate cerise Radis & beurre

FÉRIÉ

Taboulé BIO

Pl
at Tajine de poisson

G
ar

ni
tu

re

Salade verte Semoule BIO Röstis de légumes Pâte BIO Salade verte

Fromage Fromage Fromage Fromage Yaourt aux fruits

Fraises et chantilly

D
es

se
rt

Compote BIO Fruit de saison Compote BIO Fruit de saison

G
oû

te
r

/ / / / / /

Pêche Durable

Jeudi 

JO 2024 
MENU OCÉANIE 

Champignons à la 
Grecque

Dés d’avocat 
vinaigrette

Carottes râpées 
BIO

Concombre à la 
crème

Salade de pâtes 
tricolore au 

gouda

Tarte tomate 
chèvre

Chipolatas*

PA : Nuggets de 
soja

Salade Kokoda 
(poisson blanc, 

crevettes, lait de 
coco, tomate, 
concombre, 

citron)

Tourte à la viande 
(à confirmer)

PA : Tielle

Salade verte

Verrine façon 
« Pavlova » aux 

fruits rouges

Sauté de veau LR 
à la moutarde

PA : Omelette

Sauté de bœuf LR 
aux olives

PA : Saumon à la 
crème

Cabillaud au 
chorizo*

PA : Cabillaud 
sauce citron

Poulet rôti

PA : Escalope 
viennoise 
végétale

Omelette Bio au 
fromage

Petits pois & 
carottes

Tomate à la 
Provençale

Pomme noisette 
et Ketchup local 
de Blanquefort

Pr
od

ui
t 

la
iti

er Petit Suisse nature 
sucré

Crème dessert 
vanille BIO

Fruit de saison 
BIO

Fruit de saison 
BIO

Fruit de saison
&

Pain au lait
&

Lait et cacao

Jus de fruits
&

Quatre quart
&

Yaourt nature

Le
s 

La
b

el
s 

Q
ua

lit
é

Agriculture 
Biologique

Label Rouge Haute Valeur 
Environnementale

Bleu Blanc Cœur Indication  
Géographique 

Protégée

Appellation d’Origine Contrôlée ou 
Protégée

Commerce 
équitable

Spécialité 
Traditionnelle 

Garantie



MENUS DU 29 AVRIL au 31 MAI 2024

MENUS SCOLAIRES ET ACCUEILS DE LOISIRS

Date : 29/04/2024

Semaine du 27 MAI au 31 MAI 2024
Lundi Mardi Mercredi Vendredi

En
tr

ée Coleslaw

Pl
at

G
ar

ni
tu

re

Riz BIO Ratatouille

Fromage Yaourt BIO

D
es

se
rt

G
oû

te
r

/ / / /

Jeudi 

Cœurs d’artichaut 
vinaigrette 

Œufs durs BIO 
mimosa

Salade laitue, 
croûtons & 
mimolette

Macédoine 
vinaigrette

Tomate farcie 
végétarienne & 
sauce tomate

Émincé de dinde 
au curry

PA : Galette de 
Boulghour

Rôti de bœuf LR

PA : Filet de colin

Colin Alaska 
« Cornflakes »

Porc LR au 
caramel*

PA : Omelette 

Carotte BIO à la 
crème

Purée de pomme 
de terre

Haricots verts 
plats

Pr
od

ui
t 

la
iti

er

Salade de fruits 
frais

Crème brûlée 
« maison »

Fromage blanc 
« maison » et 

coulis de fruits
&

BiscuitFruit de saison 
BIO

Petit fruit de 
saison

Compote sans 
sucre ajouté

&
Pain et barre de 

chocolat

Le
s 

La
b

el
s 

Q
ua

lit
é

Agriculture 
Biologique

Label Rouge Haute Valeur 
Environnementale

Bleu Blanc Cœur Indication  
Géographique 

Protégée


	MENUS SCOLAIRES ET ALSH

